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PIZZA STUDIO

STARTERS

BURRATA o
TOMATENMARMELADE, BURRATA, KIRSCHTOMATEN, KALT
GEPRESSTES OLIVENOL, BALSAMICO DRESSING

SALAT NICOISE 12
MIX-SALAT, G.A.D. THUNFISCH, SCHWARZE OLIVEN,
SARDELLEN, KIRSCHTOMATEN, BALSAMICO DRESSING

SALAT MEDITERRANEAN KLEIN / GROSS 5/9

MIX-SALAT, KIRSCHTOMATEN, BALSAMICO DRESSING

HISTORY OF PIZZA

MARINARA o
SAN MARZANO TOMATENSAUCE, KIRSCHTOMATEN,
FRISCHER BASILIKUM, GEBRATENE KAPERN

+ BURATTA + 4 €
MARGHERITA 10
SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE

MOZZARELLA, BASILIKUM, KALT GEPRESSTES OLIVENOL
MARGHERITA BUFALINA 13

SAN MARZANO TOMATENSAUCE, MOZZARELLA DI
BUFALA D.O.P, BASILIKUM

DESSERT

TIRAMISU 6
VENEZIANISCHER BISKUIT | ESPRESSOREDUKTION
MASCARPONE KAKAO

ESPRESSO 2
ESPRESSO SINGLE ODER DOPPIO + 1 €

GRAPPA, LIMONCELLO, AVERNA, AMARETTO 6
JE 4 CcL

CLASSIC PIZZA

CHORIZO DIAVOLO
SAN MARZANO TOMATENSAUCE , FIOR DI LATTE
MOZZARELLA, CHORIZO, CHILI-HONIG, GEWURZE

WAGYU SALAME DI MANZO
SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE
MOZZARELLA UND SPICY WAGYU RINDERSALAMI

SALSICCIA
SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE
MOZZARELLA UND FRISCHE SALSICCIA

TONNO CIPOLLA

SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE
MOZZARELLA, G.A.D. THUNFISCH, ROTE ZWIEBELN &
SCHWARZE ITALIENISCHE OLIVEN

VEGETALE

SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE
MOZZARELLA, GEBRATENE AUBERGINE, ZUCCHINI,
PAPRIKA & ROTE ZWIEBELN

FUNGHI MISTO
SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE
MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, SAISONALE PILZE

CAPRICCIOSA

SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE
MOZZARELLA, WURZIGER PANCETTA, ARTISCHOCKEN,
CHAMPIGNONS, SCHWARZE OLIVEN

SUPER SPECIALE PIZZA

GORGONZOLA & FEIGE

SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE
MOZZARELLA, GORGONZOLA, WURZIGER PANCETTA.
FRISCHE FEIGEN, CHILI- HONIG

PASTRAMI NEW YORK STYLE

SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE
MOZZARELLA, PASTRAMI NEW YORK STYLE, JALAPENOS,
CORNICHONS, SENF DRIZZLE

13

14

14

13

13

14

15

SPECIALE PIZZA

SPINACH POPEYE
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, PROVOLA, FRISCHER
BABYSPINAT, KNOBLAUCHOL UND KAMPOT-PFEFFER

ALOHA HAWAII 2.0
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, PROVOLA, GEGRILLTE
EINGELEGTE YUZU-ANANAS, PANCETTA UND CHILI HONIG

TRUFFEL
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, PROVOLA UND FRISCH
GEHOBELTER SCHWARZER TRUFFEL, TRUFFELOL

SEAFOOD FRUTTI DI MARE

SAN MARZANO TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE MOZZARELLA,
KRABBEN, TINTENFISCH, SHRIMPS, FRISCHE ZITRONE UND
KALTGEPRESSTES OLIVENOL

NERANO

IM OFEN GEGARTE ZUCCHINIBLUTEN, FRITTIERTE ZUCCHINI,
GERAUCHERTER PROVOLA-KASE, PROVOLONE DEL MONACO
G.U. UND BASILIKUM

TRUFFEL & STEINPILZE (SAISONAL)
SCHWARZER TRUFFEL, SAUTIERTE STEINPILZE,
GERAUCHERTER PROVOLA-KASE UND BASILIKUM

MORTADELLA PISTACHIO
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, PROVOLA KASE, MORTADELLA
DOP, PISTAZIEN, BURRATA

SALSICCIA & FRIARIELLI
SALSICCIA, FRIARIELLI (ITALIENISCHER BROKKOLI),
GERAUCHERTER PROVOLA-KASE UND BASILIKUM

ROCKY BALBOA
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, ROASTED HOKKAIDO
KURBISCREME, SAUTIERTE STEINPILZE, WURZIGER PANCETTA

FUMO DI BOSCO
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, GERAUCHERTER PROVOLA,
SALSICCIA, SAUTIERTE STEINPILZE, KARAMELLISIERTE
ZWIEBELN & FRISCHER THYMIAN

13

15
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SPATENBRAU HELLES
SPATENBRAU ALKOHOLFREI
FRANZISKANER ALKOHOLFREI

CORONA
CORONA CERO

cMiirechrer

CORONA

SPRIZZ 7,50

APEROL SPRIZZ
APEROL | PROSECCO SPUMANTE | SoDA

LIMONCELLO SPRIZZ
LIMONCELLO| PROSECCO SPUMANTE | SoDA

THE JAPANESE LEMON (NON ALCOHOLIC)
MIKKS YUZU HOLUNDER | VANILLE | SODA

THE GINGER BOOST (NON ALCOHOLIC)
MIKKS GINGER LEMON | DRY TONIC

NEGRONIS 9

SOUR CHERRY NEGRONI

ELEPHANT GIN | SAUERKIRSCHE CAMPARI 1757 CINZANO

APRICOT NEGRONI

ELEPHANT GIN | APRIKOSE | CAMPARI 1757 CINZANO
CLASSIC NEGRONI
ELEPHANT GIN | CAMPARI | 1757 CINZANO

IT'S NOT A NEGRONI (OUR FAVOURITE)
GIN MIT KRAUTERN VERSETZT | APEROL | LILLET BLANC

// KUNST IM RAUM. KUNST IM GLAS.

0,5
0,5

0,5

0,33
0,33
BUCKET 5

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
16,00

HIGHBALLS 11

HENNESSY GINGER
HENNESSY VS | SCHWEPPES GINGER ALE | LIMETTE

BELVEDERE SODA
BELVEDERE VODKA | SCHWEPPES SODA | LIMETTE

MICHTERS MULE
MICHTERS WHISKEY | GINGER BEER | GURKE

MEZCAL PALOMA
LOS MISTERIOS MEZCAL | PINK GRAPEFRUIT | SODA

ALKOHOLFREIE GETRANKE

VOSLAUER STILL | SPRUDEL 0,7 5
AFRI COLA | ZERO 0,33 3
BLUNA | BLUNA MIX | BLUNA ZITRONE 0,33 3
RICHARDS SUN ICE TEA LEMON | PEACH 0,33 3,50
PINK GRAPEFRUIT SODA 0,2 3,50
SCHWEPPES DRY TONIC | POMEGRANATE 0,3 3
WOLFRA APFEL | JOHANNISBEERE 0,2 3
WOLFRA APFELSCHORLE 0,4 4
WOLFRA JOHANNISBEERSCHORLE 0,4 4

ALLE PREISE IN EURO. GERNE STELLEN WIR IHNEN UNSERE ALLERGENKARTE ZUR VERFUGUNG
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PIZZA STUDIO CONCEPTS

WEINE

WEISSWEIN
GRAUBURGUNDER TROCKEN
CHARDONNAY

6 | 12 | 36

ROTWEIN
SYRAH

TEMPRANILLO

7| 13 | 39

ROSEWEIN
SYRAH MINUTY PRESTIGE

7| 13 | 39

PROSECCO

ZARDETTO PROSECCO

6 12 36

GLAS - 125 ML (ACHTEL)

KARAFFE - 250 ML (VIERTEL)

FLASCHENWEIN - 750 ML






