
HISTORY OF PIZZA
MARINARA 
San marzano Tomatensauce, kirschtomaten, 
frischer basilikum, gebratene kapern
+ BURATTA

MARGHERITA 
San marzano Tomatensauce, fior di latte 
mozzarella, basilikum, kalt gepresstes olivenöl

MARGHERITA BUFALINA 
San marzano Tomatensauce, mozzarella di 
bufala d.o.p, basilikum

STARTERS 
BURRATA 
Tomatenmarmelade, Burrata, Kirschtomaten, kalt 
gepresstes Olivenöl, Balsamico dressing 

SALAT NICOISE   
Mix-Salat, G.A.D. Thunfisch, schwarze Oliven, 
Sardellen, Kirschtomaten, Balsamico Dressing

SALAT MEDITERRANEAN klein / gross 
Mix-Salat, kirschtomaten, Balsamico Dressing

CLASSIC PIZZA
CHORIZO DIAVOLO 
San marzano Tomatensauce , Fior di Latte 
Mozzarella, Chorizo, Chili-Honig, gewürze

WAGYU SALAME DI MANZO 
San marzano Tomatensauce, Fior di Latte 
Mozzarella und Spicy Wagyu Rindersalami

SALSICCIA 
San marzano Tomatensauce, Fior di Latte 
Mozzarella und frische Salsiccia

TONNO CIPOLLA 
San marzano Tomatensauce, Fior di Latte 
Mozzarella, G.A.D. Thunfisch, rote zwiebeln & 
schwarze italienische Oliven

VEGETALE 
San marzano Tomatensauce, Fior di Latte 
Mozzarella, gebratene Aubergine, Zucchini, 
Paprika & rote Zwiebeln

FUNGHI MISTO 
San marzano Tomatensauce, Fior di Latte 
Mozzarella, Champignons, saisonale pilze

CAPRICCIOSA
San marzano Tomatensauce, fior di latte 
mozzarella, würziger pancetta, artischocken, 
champignons, schwarze oliven

SPECIALE PIZZA
SPINACH POPEYE 
Fior di Latte Mozzarella, Provola, frischer 
Babyspinat, Knoblauchöl und Kampot-Pfeffer

ALOHA HAWAII 2.0 
Fior di Latte Mozzarella, Provola, gegrillte 
eingelegte Yuzu-Ananas, Pancetta und chili Honig

TRÜFFEL 
Fior di Latte Mozzarella, Provola und frisch 
gehobelter schwarzer Trüffel, trüffelöl

SEAFOOD FRUTTI DI MARE 
San marzano Tomatensauce, fior di latte Mozzarella, 
Krabben, Tintenfisch, Shrimps, frische Zitrone und 
kaltgepresstes Olivenöl

NERANO 
Im ofen gegarte Zucchiniblüten, frittierte Zucchini, 
geräucherter Provola-Käse, Provolone del Monaco 
g.U. und Basilikum

TRÜFFEL & STEINPILZE (Saisonal)
Schwarzer Trüffel, sautierte Steinpilze, 
geräucherter Provola-Käse und Basilikum

MORTADELLA PISTACHIO 
fior di latte mozzarella, provola käse, mortadella 
dop, pistazien, burrata

SALSICCIA & FRIARIELLI 
salsiccia, Friarielli (italienischer Brokkoli), 
geräucherter Provola-Käse und Basilikum

ROCKY BALBOA 
Fior di Latte Mozzarella, roasted hokkaido 
kürbiscreme, sautierte steinpilze, würziger pancetta

FUMO DI BOSCO
Fior di Latte Mozzarella, geräucherter Provola, 
Salsiccia, sautierte Steinpilze, karamellisierte 
Zwiebeln & frischer Thymian

DESSERT
TIRAMISU 
venezianischer biskuit | espressoreduktion | 
mascarpone kakao

ESPRESSO 
Espresso single oder Doppio + 1 €

GRAPPA, LIMONCELLO, AVERNA, AMARETTO 
je 4 cl

SUPER SPECIALE PIZZA
GORGONZOLA & FEIGE  
San marzano Tomatensauce, Fior di Latte 
Mozzarella, gorgonzola, würziger pancetta. 
Frische Feigen, chili- honig

PASTRAMI NEW YORK STYLE  
San marzano Tomatensauce, Fior di Latte 
Mozzarella, pastrami new york style, jalapénos, 
cornichons, senf drizzle
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7,50 SPRIZZ
APEROL SPRIZZ
aperol | prosecco spumante | soda

LIMONCELLO SPRIZZ
Limoncello| prosecco spumante | soda

THE JAPANESE LEMON (NON ALCOHOLIC)
mikks yuzu holunder | vanille | soda

THE GINGER BOOST (NON ALCOHOLIC)
mikks ginger lemon | dry tonic

NEGRONIS
SOUR CHERRY NEGRONI
elephant gin | sauerkirsche | campari | 1757 cinzano

APRICOT NEGRONI
elephant gin | aprikose | campari | 1757 cinzano

CLASSIC NEGRONI
elephant gin | campari | 1757 cinzano

IT´S NOT A NEGRONI (OUR FAVOURITE)
gin mit kräutern versetzt | aperol | lillet blanc

HIGHBALLS
HENNESSY GINGER
hennessy vs I schweppes ginger ale I limette

BELVEDERE SODA
belvedere vodka I schweppes soda I limette

MICHTERS MULE
michters whiskey I ginger beer I gurke

MEZCAL PALOMA
los misterios mezcal I pink grapefruit I soda

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

VÖSLAUER STILL | SPRUDEL

AFRI COLA | ZERO

BLUNA | BLUNA MIX | BLUNA ZITRONE

RICHARDS SUN ICE TEA LEMON | PEACH

PINK GRAPEFRUIT SODA

SCHWEPPES DRY TONIC | POMEGRANATE

WOLFRA APFEL | JOHANNISBEERE

WOLFRA APFELSCHORLE 

WOLFRA JOHANNISBEERSCHORLE

0,7 5 

0,33 3

0,33 3

0,33 3,50

0,2 3,50

0,3 3

0,2 3

0,4 4

0,4 4

IS A PROJECT BY

ALLE PREISE IN EURO. GERNE STELLEN WIR IHNEN UNSERE ALLERGENKARTE ZUR VERFÜGUNG

• GLAS - 125 ML (ACHTEL)
• KARAFFE - 250 ML (VIERTEL) 
• FLASCHENWEIN - 750 ml

Weisswein
GRAUBURGUNDER TROCKEN 

CHARDONNAY 

6 |  12 |  36

WEINE

// kunst im raum. kunst im glas.

Rotwein
SYRAH

TEMPRANILLO

7 |  13 |  39

Roséwein
SYRAH  MINUTY PRESTIGE

7 | 13 | 39

prosecco
zardetto prosecco

6 | 12  |  36
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spatenbräu helles    0,5   4,00
spatenbräu alkoholfrei  0,5   4,00
franziskaner alkoholfrei  0,5   4,00

   corona   0,33  4,00
    corona cero 0,33  4,00
    corona   bucket 5 16,00 
   




